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Abstract of EP0099551 

In a grilling device having grid bars for supporting 
the product to be grilled, the grid is formed by 
channels (16, 18, 22) for the fat which are 
arranged in such an offset manner relative to one 
another that the channels (16, 18, 22) are 
arranged with gaps relative to one another, the 
width of the channels (16, 18, 22) being greater 
than the clearance of the channels (channel 
edges) forming the grid bars from one another. 
The channels (16, 18, 22) are arranged with an 
inclination on a bearing frame (11, 21); the 
dripping fat is collected from the channels (16, 
18, 22) in a transverse collection channel (20, 
24). 
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@ Grillgerit. 

@ Be] einem GrillgerSt mit Roststaben zum Abstutzen des 
2u grillenden Gutes 1st das Rost von Fettrinnen (16, 18. 22) 
gebildet, die derart gegenefnander versetzt angeordnet sind. 
da& die Fettrinnen (16, 18, 22) auf LQcke gegeneinander 
angeordnet sind, wobei die Breite der Fettrinnen (16, 18, 22) 
vonelnander breiter ist als der lichte Abstand der die 
Rostst§be bildenden Fettrinnen (Fettrinnenkanten) vonelnan- 
der. Die Fettrinnen (16, 18 22) sind geneigt auf einem 
Tragrahmen (11, 21) angeordnet; das abtropfende Fett wird 
von den Fettrinnen (16, 18, 22) in einer Quersammelrinne (20. 
24) aufgefiangen. 
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Griilgerat 



Die Erfindung bezieht sich auf ein Grillgerat mit das zu 
grillende Gut sttttzenden, parallel angeordneten, etwa Vaa- 
gerechten Roststfiben, die Uber einer Glutf Iftche" liegen. 

Bel den bekannten GrillgerSten besteht der Nachteil, dafi 
5 das von dem Grillgut abtropfende tierische Pett in der 
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z.B. durch Holzkohle erzeugten Glut verbrennt und dabei 
gesundheitsschSdliche chemische Verbindungen frei werden, 
die sich an das Grillgut gesundheitsgefShrdend anlagern. 
Weiterhin besteht der Nachteil, daB die ungleichmaBigen 
5 und standig wechselnden Glutf ISchen des zu grillenden 6u- 

tes leicht an den der Glut nSher liegenden Piachen ankoh- 
len und das Gut damit zusStzlich eine gesundheitsschadli- 
che Oberfiache aufweist. Auch wird das Aussehen der gegrill- 
ten Fleischstucke, der Bratwurst o.dgl. beeintrachtigt. 

10 Aufgabe der Erfindung ist es, ein Grillgerat der genannten 

Art derart auszubilden, daB beim Erhitzen frei werdendes 
Grillgut nicht in die heiBe Glut abtropft, sondern aufge- 
fangen wird. 

Weiterhin soli der Grillrost derart ausgebildet sein, daB 
15 eine moglichst gleichmaBige warmestrahlung aus der Glut 

auf die Unterseite des zu grillenden Gutes auftrifft. 

AuBerdem soil der von der Glut aufsteigende Rauch in Teil- 
strSmen aufgeteilt und zumindest teilweise schragan den 
Roststaben vorbeistreichen. 

20 GemaB der Erfindung wird die Aufgabenstellung bei einem 

Grillgerat der vorgenannten Gattung dadurch gelSst, daB 
in waggerechter Ebene sich Uberlappende, gegeneinander ver- 
setzt angeordnete Pettrinnen als Roststabe angeordnet sind, 
die breiter sind als der lichte Ab stand der Pettrinnen 

25 bzw. der die Roststabe bildenden Pettrinnenkanten vonein- 

ander . 

Bei einem bevorzugten AusfUhrungsbeispiel sind in der HOhe 
gegeneinander versetzte Pettrinnen als Roststabe oberhalb 



0099551 



- 3 - 



der Glut angeordnet, wobei die tiefer liegenden Pettrinnen. 
die auf Lacke gegenUber den oberen Pettrinnen liegen, brei- 
ter sind als der lichte Abstand der oberen Pettrinnen von- 
einander. 

Durch eine solche Ausbildung wird zwischen dem zu grillen- 
den Gut und der Glut selbst eine nach unten insoweit ge- 
schlossene Fiache gebildet, so dafl das abtropfende Fett 
nicht in die Glut fallen kann, sondern unmittelbar nur 
in die Pettrinnen gelangt. 

Bei einer weiteren bevorzugten Ausbildung sind diese Pett- 
rinnen gegenUber der waagerechten Ebene geneigt Uber der 
Glut fiache angeordnet} unterhalb ihrer tieferen Rinnen- 
5ffnung ist eine quer verlaufende Pettsammelrinne gela- 
gert, so daB das fltissige Pett in dieser Sanmelrinne 
auBerhalb der Glutfiache sich ablagert und damit die Glut 
selbst nicbt mit Fett beaufschlagt werden kann. 

Durch das Versetzen der Pettrinnen entweder in der waage- 
rechte Ebene oder in der H5he einerseits und unterhalb 
der ZwischenrSurae zwischen deren benachbarten anderer- 
seits wird eine durchgehende AuffangflSche fUr abtropfen- 
des Pett geschaffen, die ein Auftropfen auf die Glut ver- 
hindert und weiterhin die von der Glut ausgehende Strah- 
lung derart abfSngt, daB Uberhitzungen des Grillgutes ver- 
mieden werden. 

Weitere Merkmale der Erfindung ergeben sich aus den Unter- 
ansprClchen. 

Der aus der GlutflSche aufsteigende Rauch wird in StrSme 
unterteilt, die unter SchrSgfUhrung an den Pettrinnen 
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entlangstreichen urid einerseits damit breitflSchig die 
Pettrinnen erhitzen, die dann mittelbar WSrinestrahlung 
an das dariiber lagernde Grillgut abgeben und andererseits 
dieses Grillgut unmittelbar grillen. 
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Auf der Zeichnung ist ein Ausfilhrungsbeispiel der Erfin- 
dung dargestellt. Es zeigen: 



Fig.l eine perspektivische Ansicht eines Grill- 
rostes mit Ralmen; 

Pig. 2 eine Vorderansicht desselben Grillrostes 
mit teilweisem Schnitt entsprechend der 
Schnittlinie II-II in Fig. 3 J 

Fig. 3 eine Seitenansicht desselben Grillrostes, 
teilweise geschnitten; 

Fig. 4 eine schematische Seitenansicht eines ab- 
geSnderten Grillgerates mit schrfigfacher- 
artig parallel angeordneten Pettrinnen, 
entsprechend der Schnittlinie IV-IV in 
Pig. 5; 

Fig. 5 eine Draufsicht auf dieselben Pettrinnen 
mit Quersammelrinne und 

Fig. 6 eine Seitenansicht derselben Pettrinnen 
mit Rahmen und Sammelrinne entsprechend 
der Schnittlinie VI-VI in Fig.5. 



Auf einem tthlichen Traggestejl 10 ruht ein viereckiger 
Rahmen 11, an dem einseitig oder mehrseitig Handgriffe 
12 befestigt sind, die ein Abnehmen oder Aufsetzen dea 
lose aufgelegten Rahmens 11 mit Grillrost 13 gestatten 
(erleichtern). An diesem Rahmen 11 sind Querleisten 14 
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befestigt, an denen Abstandshalter 15 senkrecht nach oben 
vorstehen. Der Rahmen 11 und die Querleisten Ik mit in 
den Eckbereichen angeordneten Abstandshaltern 15 sind bei- 
spielsweise durch SchweiBen zu einer festen Einheit ver- 
buriden- Dabei ist beispielswelse die winkelf5rmige Quer- 
leiste 1^3 welche den Handgriffen 12 am weitestens entfernt 
ist, mit iTirem senkrechten Schenkel l4a nahezu auf dem 
Tragrahmen 11 befestigt, Der Tragrahmen 11 der anderen 
winkelfSrmigen Querleiste m liegt dabei im Eckbereich 
auf, so daB die an den Querleisten 14 zu befestigenden 
Fettrinnen 16, welche ebenfalls mit dem Tragrahmen 11 eine 
Einheit bilden, in Richtung der Handgriffe 12 geneigt an- 
geordnet sind. Auf den Abstandshaltern 15 sind ebenfalls 
eine vordere und hintere Winkelleiste 17* 15sbar aufgesteckt 
Oder mittels Schrauben und Muttern befestigt, auf denen 
ebenfalls etwa U-f5rmige Fettrinnen 18 parallel nebenein- 
ander in gewissen Abstanden befestigt und gegenttber den 
unteren Fettrinnen 16 versetzt aingeordnet sind, Dlese nach 
oben offenen Fettrinnen 16, 18 zeigen in ihrer Lagsrichtung 
obere Auf lagekanten 19, die im Querschnitt umgekehrt V- 
fSrmig ausgebildet sind und eine strichformige Auflage 
fur die zu grillenden Fleischstticke , Bratwurst, Fisch o.dgl. 
bilden. 

Die Fettrinnen 16, 18 kOnnen zur LSsung der gestellten 
Aufgabe verschiedene geeignete Querschnitte aufweisen, 
besonders bevorzugt ist das in den Figuren gezeigte U- 
Profil mit den vorbeschriebenen oberen Auf lagekanten 19. 
Der Mittelsteg eines solchen Profiles bietet eine gute 
Auflagefiache auf den Winkelleisten l4, 17, die derart 
angeordnet sind, daB die Fettrinnen 16, 18 nach einer Seite 
des Rahmens, vorzugsweise zu den Handgriffen 12, geneigt 
verlaufen. Ihre auslaufenden Rinnen5ffnungen liegen ober- 



0099551 



- 7 - 

halb der Quersammelrinne 20, die das ablaufende Pett aufier 
halb der Glutfiache sammelt und im Tragrahraen 11 gehalten 
ist. 

Durch die IQsbare Anordnung der oberen Fettrinnen 18 von 
den senkrechten Abstand'ahaltern 15 kSnnen die Fettrinnen 
16, 18 in einfacher Weise nach dem Gebrauch ge-reinigt 
werden. 

Das Material (Werkstoff) der Fettrinnen 16, 18 ist zweck- 
mSfiig so gewShlt, daB das Pett. leicht ablSuft und nicht 
darin klebt. Hier ist z.B. nichtrostender Sta.hlzweck- 
mSBig. Spll die Strahlung im Bereich der Plfiche der Fett- 
rinnen 16, l8 intensiviert werden, so kann es bevorzugt 
sein, die Fettrinnen 16, 18 aus feuerbestSndigem Glas her- 
zustellen, das auch den Vorteil zeigt,. leicht gereinigt 
zu werden. 

Die unteren Fettrinnen 16 sind breiter als die jeweilige 
Lticke (Abstand) zweier oberer benachbarter Fettrinnen 18, 
so dafi einerseits der Rauch aus der Glut einen gllnstigen 
Durcblafi findet und das aufliegende Griilgut breitflSchig 
bestreicht, andererseits aber die FlSche zwischen der Glut 
fiache und dem Griilgut in der waagerechten Ebene vpll 
ausgefUllt ist, urn ein unerwUnschtes Abtropfen von Pett 
in die Glut zu verhindern. 

Auf einem rechteckigen Rahmen 21 (Tragrahmen), auf dem 
etwa im Querschnitt Z-formig ausgebildete und schrfigfacher 
artig parallel zueinander verlaufende Fettrinnen 22 ste- 
hen, deren untere V-f5rmig abgewinkelte Endstticke z.B. 
durch Schweifien an dem Rahmen 21 befestigt sind. 
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Diese Pettrinnen 22 sind unter einem Winkel von etwa 35" 
50« derart geneigt und im Querschnitt breit ausgebildet, 
da6 die obere dachartig ausgebildete Kante 22a, die wie 
Stabe das Grillgat tragt, fiber der benachbarten Fettrinne 
22 derartig liegt, daB kein Pett des Grillgutes nach unten 
in die Glutfiache abtropfen kann. Durch eine derartige 
Ausbildung und Anordnung wird erreicht, daB immer das Fett 
in eine der Fettrinnen 22 flisBt. Durch eine derart ttber- 
lappende und in der waagerechten Ebene versetzt angeordnete 
Parallellagerung mehrerer Fettrinnen 22 wird zusStzlich 
der aus der Glutfiache aufsteigende Rauch durch schrage 
Schlitze 23 (kaminartig) gefUhrt, die zwischen den Pett- 
rinnen 22 gebildet sind. 

Eine derartige Rauchfiihrung UBt einerseits vorteilhaft 
das Grillgut bestreichen und andererseits groBfiachig die 
Fettrinnen 22 derart erwarmen, dafi deren warmestrahlen 
zusatzlich das Grillgut erreichen. 

In dem Rahmen 21, der einseitig eine Fettsanunelrinne 2H 
als Querrinnehait,in welche das Pett aus den eina§.nen, 
gegenuber der Waagerechten geneigten Fettrinnen 22 ab- 
flieBt, sind an dem Rahmen 21 Handgriffe 25 befestigt, 
so dafi der Grillrost an verschiedenen Unterbauten aufge- 
legt werden kann. 

Die auf dem Rahmen 21 befestigten Pettrinnen 22 sind zur 
Fettsammelrinne 24 bin geneigt angeordnet. Dabei ist die 
der Fettsammelrinne 24 gegenUberliegende , den Rahmen 21 
bildende, winkelfarmige Leiste 26 mit ihrem senkrechten 
Schenkel 26a, auf welchem die Pettrinnen 22 befestigt sind, 
h(5her ausgebildet. 
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Ein derartiges Grillgerat ist einfach im Aufbau. Das 
Grillgut wird schonend gegrillt und das Entstehen . ge- 
sundheitsschfidlicher Rauchablagerungen wird vermieden. 
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Grillgerat 



Pat ent an spr Uche 



1. Grillgerat mit das zu grillende Gut stfltzenden, pa- 
rallel verlaufenden Roststfiben, gekennzeichnet durch 
in waagerechter Ebene sich ttberlappende , gegenein- 
ander versetzt angeordnete Pettrinnen (16, 18, 22) 
als Roststabe, die breiter sind als der lichte Ab- 
stand der die Roststftbe bildenden Fettrinnen (Fett- 
rinnenkanten) voneinander. 
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GrillgerSt nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch in 
der HQhe gegeneinander versetzte Pettrinnen (16, 18) 
als Roststabe, wobei die tiefer liegenden, auf Lttcke 
gegentiber den oberen, das Gut tragenden Pettrinnen 
(18) liegenden Pettrinnen (16) breiter sind als der 
lichte Abstand der oberen Pettrinnen (18 )• 

GrillgerSt nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
da6 die Pettrinnen (22) schrSgfScherartig parallel 
zueinander geneigt verlaufend angeordnet sind und 
die Gesamtbreite jeder Pettrinne (22) grQBer ist als 
der Abstand ihrer oberen, Auflagen bildenden Kant en 
(22a) voneinander. 

Grillgerat nach den Ansprflchen 1 bis 3, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Pettrinnen (16, 18, 22) gegen- 
tiber der waagerechten Ebene geneigt. liegen und unter- 
halb ihrer tieferen RinnenOffnung in eine quer dazu 
verlaufende Pett-Sammelrinne (20, 24) mUnden, 

Grillgerat nach den AnsprUchen 1 bis i], dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Pett-Sammelrinne (20, 24) in 
einem Tragrahmen (11, 21) herausnehmbar gehalten ist. 

Grillgerat nach den Anspriichen 1 bis 5, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Pettrinnen (16, 18) im Quer- 
schnitt U-, V-, Z-f6rmig ausgebildet sind. 

Grillgerat nach den Ansprflchen 1 bis 6, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die oberen Auflagekanten (19, 22a) 
der Pettrinnen (16, 18, 22) umgekehrt V-fOrmig aus- 
gebildet sind. 
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Grillgerat nach den Ansprtichen 1 bis 7* dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die oberen Pettrinnen (18) auf den 
oberen Winkelleisten (17) und auf den Abstandshaltern 
(15) 15sbar lagem. 

Grillgerat nach den Ansprttchen 1 bis 8, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die unteren Fettrinnen (16) auf 
den winkelfOrmigen Querleisten (14) befestigt sind 
und mit^m Tragrahmen (11) eine Einheit bilden* 

Grillgerat nach den AnsprUchen 1 bis 9, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Pettrinnen (16, 18, 22) aus 
feuerfestem Glas gebildet sind. 



